/é
Sangria

Ergibt: ca. 1 Liter

Zutatenliste:

0,75 I trockener Rotwein Je 1 Zitrone und Limette
(Tempranillo, Merlot,

Syrah) 14 Trauben

2 EL Zucker Je 2 cl brauner Rum, Gin

und Pfirsichlikdr

1 Dose Orangina
Eiswiirfel

1/2 Apfel

Zubereitung:

Den Apfel, die Zitrone und die Limette in Scheiben schneiden. Die Trauben halbieren. Den
Rotwein und die Fruchte in eine Karaffe mit ca. 1,5 Liter Volumen geben.

Orangina, Zucker und Spirituosen hinzugeben und mit einem langen Loffel vermischen.

Zum Servieren Eiswirfel und Frichte aus der Sangria in Weinglaser geben und mit Sangria
aufgiel3en.

Mein T ipp:

Nach Geschmack kann die Sangria noch mit einem Zweig frischer Minze und / oder 1 bis 2
Zimtstangen aromatisiert werden.
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